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20 JAHRE MESSERKOMPETENZ
STEGKT IM SCHONSTEN BESTECK DER
MESSERMANUFAKTUR SKNIFE.

Masterplece: sknife-Tseohenmesser in Gber
1600Laden Damsstatahl mit 51 Diamanten

Mit langjahriger Erfahrung in der Uhrenindustric griindete Messer-
spezialist Michael Bach 2003 die Firma «CeCo-world-of-knivess,
sperialisier! aul den Import japanischer Messer. Doch dabei sollie
es nicht bleiben. Schon kurze Zeit spiter fragten verschiedene
renommierle Kiche beim Grimder nach cinem in der Schweir
pefertigten Messer, analog den franzdsischen Steakmessern. So
wurde 2014 die Schwestermarke sknife pegrimdet und 2015 das
erste Steakmesser ausgeliefert. Teute sind die Messer in den
weltbesten Restaurants mit iiber zoo Michelin-Sternen sowie in
tiber 30 «Leading Hotels of the Worlds cingedeckt. Internationale
Desipnpreise kitren den einzigartigen Look des Bestecks sowic
dessen sorgfiltipe Handwerkskunst, die damit einhergeht. Gefertigt
in Biel inmitten nambafier Uhrenhersieller, hat sknife Zugang qu
neusten Stahllegierungen. In Kombination mit stabilisiertem
Schweizer Holz entstehen in der Manulaktur Messer, die hichsie
Qualitdt garantieren. Einmal monatlich findet die offene Manufak-
tur statt, wo man Messerschmied Timo Miller und seinem Team
beim Fertigen der Messer tiber die Schulter schaven kann. In der
Manufakiur entstchen manchmal auch besonders aufwendipe und
kostspielige Kreationen. Bei der Volldamast-Variante des sknife-
Taschenmessers mit Gleitlager aus High-Tech-Keramik sind sowohl
Klinge und Klingenricken als auch Griflschalen aus korrosions-
bestandigern Damaststahl mit ither 16oo Lagen gelertipt. Die Kri-
nung dieses Masterpiece ist die Version mit einem mit 51 Diamanten
besetzten Klingenriicken.
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